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Seit fast 50 Jahren entwickelt und produziert Anneliese „bakewa-
re and racks“ am Standort Eschweiler, im äußersten Westen
Deutschlands. Mehr als 100 spezialisierte Mitarbeiter verarbeiten
pro Jahr ca. 1.300 t Aluminium, ca. 1.500 t. Edelstahl und Alu-
Steel. Durch eine weitgehend automatisierte Fertigung kann Anne-

liese tagtäglich beweisen, das hochwertige Qualität „Made in
Germany“ zu weltweit attraktiven Preisen herstellbar ist. „Customi-
zing“ steht im Vordergrund bei Anneliese. Über 80% sämtlicher
Produkte werden auf Kundenwunsch entwickelt oder auf die Erfor-
dernisse von Backbetrieben in der ganzen Welt zugeschnitten. 

Die ganze Prozesskette unter einem Dach.
Automatisiert produzieren und flexibel agieren.

For almost 50 years Anneliese has been producing and developing
“bakeware and racks“ at the Eschweiler location in the far
Western part of Germany. More than 100 specialised members of
staff process approx. 1.300 t of aluminium, approx. 1.500 t of
stainless steel and aluminium steel per year. By a production which
has been automated to a large extend Anneliese can prove day by

day that high quality “Made in Germany” can be produced at
attractive prices for the whole world. “Customizing“ has got prio-
rity at Anneliese. Over 80 per cent of all products are developed
according to a customer’s request or are tailor-made to suit the
requirements of bakeries all over the world.  

The whole process chain under one roof.
Automated production and flexible action.

Das Unternehmen
Company Profile
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Anneliese Rolle „HOT“
Anneliese Wheel “HOT“

Anneliese Rolle „COLD“
Anneliese Wheel „COLD“

Die Rolle ist hitzebeständig, stabil und wartungsfrei.
Das Gehäuse besteht aus nichtrostendem Edelstahl.
Durch die Lauffläche aus Silikonkautschuk ist diese
Rolle besonders leiselaufend.

Ausführung:
• Gehäuse aus Edelstahl 1.4301 (AISI 304)
• Lauffläche aus Silikonkautschuk
• 2 Präzisionskugellager in der Radnabe
• Befestigung mit 4 Schrauben 

The wheel is heat resistant, robust and maintenance-
free. The castor consists of rustproof stainless steel.

Specification:
• Castor made of stainless steel 1.4301 (AISI 304)
• Tyre belt of silicone rubber
• 2 precision bearings in the hub of the wheel
• Fixation with 4 bolts

Das Anneliese Rad COLD wird im Sandwichverfahren
hergestellt. Ein innenliegender elastischer Vollgummi-
ring wird aussen mit hochwertigem Polyamid umspritzt.
Durch diesen Vollgummiring wird die Übertragung von
Geräuschen und Schwingungen auf das Transportgerät
weitestgehend vermieden. Dies gibt dem Rad seine
besondere Stabilität und vor allem eine längere Lebens-
dauer.

Ausführung:
• Lauffläche: Polyamid 
• Gehäuse verzinkt oder Edelstahl

The Anneliese wheel COLD is produced in a sandwich
procedure. An elastic inside ring, made of solid rubber,
is extrusion-coated from the outside with high-quality
polyamide. The transmission of noise and vibrations
onto the transport device is largely prevented by this
solid rubber ring. Thereby the wheel acquires its speci-
al stability and in particular a longer service life.

Specification:
• Contact surface made of polyamide
• Castor made of electrogalvanised or stainless steel

More infos and details:
+49 (0) 24 03 - 70 01-0

www.anneliese.de
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AES-Wagen werden komplett verschweißt angeliefert.
Der Vorteil für Sie: Sie nehmen den Wagen in Empfang
und backen sofort.

AES racks are delivered fully welded. Your advantage:
you receive the rack and can use it for baking imme-
diately.

Die AES-Ausführung
The AES type

Die Export-Ausführung
The Export type
Export-Wagen werden im kleinen Paket angeliefert.
Das reduziert die Frachtkosten enorm. In kurzer Zeit
sind sie mit nur wenigen Schrauben stabil montiert.

Export racks are delivered in a small package. This re-
duces the freight costs drastically. The racks can be sta-
bly assembled within a short time, using only a few bolts.

Oberflächenvergütung
Surface treatment
Durch die Oberflächenvergütung wird die normaler-
weise sehr raue Edelstahloberfläche geglättet. Die
Wagen lassen sich schneller und damit kostengünstiger
Reinigen.

Surface treatment smoothens the normally very rough
surface of stainless steel. Therefore the racks can be
cleaned faster in a more cost-effective way.

Fettkohle-Haftung bei unbehandelter Edelstahloberfläche.
Adhesion of carbonised particles on a normal surface

Fettkohle /carbonised particles Fettkohle /carbonised particles 

Fettkohle-Haftung bei oberflächenvergütetem Edelstahl.
Adhesion of carbonised particles on a treated surface

AES type oder Export type, Oberflächenvergütung 
AES type or Export type, Surface treatment
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Stikkenwagen
Baking racks
Ausführung:
• aus Edelstahl 1.4301 (AISI 304)
• Winkelauflagen garantiert 1,5 mm stark
• wartungsfreie Rollengehäuse aus Edelstahl

Customized:
• Blechgröße
• Etagenanzahl
• Rollenausführung
• Oberflächenvergütung

Specification:
• made of stainless steel 1.4301 (AISI 304)
• runners have a guaranteed thickness 

of 1.5 mm
• maintenance-free wheel castors 

made of stainless steel

Customized:
• tray size
• number of runners
• wheel type
• surface treatment

Ausführung:
• aus Edelstahl 1.4301 (AISI 304)
• höhenverstellbar
• wartungsfreie Rollengehäuse aus Edelstahl

Customized:
• Blechgröße
• Etagenanzahl
• Rollenausführung
• Oberflächenvergütung

Specification:
• made of stainless steel 1.4301 (AISI 304)
• adjustable in height
• maintenance-free wheel castors

made of stainless steel

Customized:
• tray size
• number of runners
• wheel type
• surface treatment

Oven type:
König Roto Passat
DEABG
WP Unitherm
Hein
WP-Rototherm
MIWE
Revent
Winkler – Wachtel
Sveba
Bongard
Mondial-Forni
FN

Oven type:
Heuft
MIWE
Daub
Hein

More infos and details:
+49 (0) 24 03 - 70 01-0

www.anneliese.de

Ofenwagen
Racks for wagon ovens

Stikkenwagen, Ofenwagen
Baking racks, Racks for wagon ovens
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Garen und Kühlen
Proofing and cooling

Einachswagen
Single-axle racks
Ausführung:
• aus Edelstahl 1.4301 (AISI 304)
• stabile Rohrkonstruktion (40 x 30 mm)
• Luftrost-Auflagen

Customized:
• Abmessungen
• Etagenanzahl
• Rollenausführung
• Oberflächenvergütung

Specification:
• made of stainless steel 1.4301 (AISI 304)
• stable tube construction (40 x 30 mm)
• air-ventilation shelves

Customized:
• dimensions
• number of shelves
• wheel type
• surface treatment

Abziehapparate
Oven loaders
Ausführung:
• Längsabzieher aus Aluminium-Profilen
• Querabzieher aus Edelstahl

Customized:
• Ofentyp
• Ofentiefe
• Abzugsvorrichtung

Specification:
• Lengthwise oven loaders consisting 

of aluminum profiles
• Crossway oven loaders made of stainless steel

Customized:
• oven type
• depth of the oven
• loading mechanism

More infos and details:
+49 (0) 24 03 - 70 01-0

www.anneliese.de
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RollTainer
RollTainer

Teiglings RollTainer
Dough piece RollTainer

In Anneliese RollTainern können alle Backwaren sowie
Teiglinge und Snacks problemlos und hygienisch trans-
portiert werden. Für alle Ansprüche haben wir die
geeignete Lösung. Wir bauen RollTainer in einer gro-
ßen Ausstattungsvielfalt; vom Basismodell bis zur All-
round Variante.

Lassen Sie uns gemeinsam über Ihre Transportlogistik
sprechen!

In the Anneliese RollTainers you can easily and hygie-
nically transport all bakery products as well as dough
pieces and snacks. We have solutions to fit all require-
ments. We build RollTainers in a variety of  configura-
tions; from the basic to the all-round model.

Let us talk about your transport logistics!

Ausführung:
• aus Edelstahl 1. 4301 (AISI 304)
• kratzfeste pulverbeschichtete Aluminiumwände
• abnehmbare Verschlussplane

Customized:
• Blechgröße
• Etagenanzahl
• Höhe
• Rollenausführung
• Farbliche Gestaltung

Specification:
• made of stainless steel 1.4301 (AISI 304)
• scratch-resistant powder-coated 

aluminum walls
• removable cover

Customized:
• tray size
• number of runners
• height
• wheel type
• colour arrangement

Planenhalterung
Mittels einer raffinierten Aufhängung und eines einfa-
chen Klettverschlusses wird die Plane am RollTainer
angebracht. 

Cover holder
Using a subtle hanging and a simple Velcro® fastening,
the cover can be fixed to the RollTainer. 

Gebäck RollTainer
Pastries RollTainer
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eAnneliese Mertes GmbH

In der Krause 67
52249 Eschweiler - Germany

Phone: +49 24 03 - 70 01- 0
Fax: +49 2403 -2 41 51

info@anneliese.de - www.anneliese.de

Das komplette Programm:
The complete range:

Diese Broschüre wurde überreicht von:
This brochure has been presented by:

Sie wollen alles aus einer Hand? 
Und direkt vom Hersteller?

Rufen Sie uns an:
Tel.: +49 (0) 24 03 - 70 01- 0
Senden sie uns eine e-mail: 
info@anneliese.de
Besuchen Sie uns im Internet: 
www.anneliese.de

Wir senden Ihnen gerne weitere Broschüren zu.

You want everything out of one hand?
And directly from the manufacturer?

Give us a ring:
Phone: +49 24 03 - 70 01- 0
Send us an e-mail: 
info@anneliese.de
Visit us in the internet: 
www.anneliese.de

We will be pleased to send you more brochures.


